
Tartar på älg - parmesankräm,
potatischips, lingon & krasse

NYÅRSMENY

2026

NYÅRSSUPÉ

FÖRRÄTT

VARMRÄTT

DESSERT

Skaldjursröra - hummer, krabba, räkor,
lime, chili, tomat & rostad brioche

Oxfilé - brynt smör- & sojaemulsion, 
bella verde & potatiskaka 

med västerbottenost 

Mjölkchokladpannacotta -
browniecrunch med apelsin

Lättrimmad torskrygg - örttäcke, rostad
blomkål, vitvinssås med schalottenlök 

& mandelpotatispuré

Alt.

Alt.

Alt.

Key lime pie - 
rostad vit chokladganache 

Låt oss på Lokstallet Catering laga er nyårssupé. 
Välj en förrätt, varmrätt och dessert som passar er. 

Förrätten och desserten ligger färdig att serveras.
Varmrätten är förberedd så att ni enbart behöver

värma den enligt medföljande instruktioner. 

Avhämtas nyårsafton mellan kl 12:00-13:30 i
Cateringköket på Grönkullavägen 2.

Vi tillgodoser specialkost och vegetariska alternativ.

Endast förbeställning.
Begränsat antal kuvert.

Betalas vid avhämtning med kort, swish eller kontanter. 

Boka på telefon 0472-146 50
eller maila till info@lokstalletalvesta.se

545 kr/kuvert
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