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MENYER FOR ALLA SMAKER
OCH TILLFALLEN!

Nagon som fyller jamnt? Studentskiva? Dop eller konfirmation?
Brollop? Eller fest av nagon helt annan anledning? Oavsett tillfalle
har vi pa Lokstallet ett menyforslag som kan passa.

Valj mellan flera olika fardiga menyer med olika teman eller sa
hjalper vi dig att satta samman den menyn du onskar.

Det ar bara fantasin som satter granser!

Vill du gora det enkelt for dig sa be oss kora maten dit du vill ha
den. Eller s& hamtar du sjalv hos oss. Du bestammer.

Bade vid avhamtning och leverans ar maten fardiglagad och
upplagd pa fat — bara att serveral!

V1 kan ocksa erbjuda er mojligheten att hyra porslin, glas, bestick

och dukar. Eller engangsmaterial om sa onskas.

Valkommen att kontakta oss!
Ola Johansson, Lokstallet Catering




Gubbrora med Lokstallets froknacke
Varmrokt laxfilé med sasongens primorer och kall romsas
Lokstallets rosthiff av innanlar, serveras med picklad 1ok
Kantarellpaj
Plommonspackad rimmad flasksida
Ugnsrostade rotfrukter och betor med solrosfron och persilja
Salvia- och citrontoppad kycklingfilé
Plockbricka fran lokala leverantorer: Ramslokssalami,
lammbkorv, Biskop 24 manader premium, krusbarsmarmelad
Primorpotatissallad (oljig)
Ortdressing

Sallad, husets brod och smor

285 kr/person

Minst 15 personer




Inlagd loksill
Stekt inlagd stromming
Gravad lax med hovmastarsas
Varmrokt laxfilé med dillmajonnas
Husets rostbiff med syltlok och potatissallad
Vasterbottenostpaj
Janssons frestelse
Omelett med kantarellstuvning
Husets kottbullar
Prinskorv
Isterband
Husets brod, knackebrod och smor
Sallad

320 kr/person

Minst 15 personer




Anti pasti; Salami Milano, bresaola och parmaskinka
Rimmade kycklingspett fyllda med soltorkade tomater och basilika
Galia- och cantaloupemelon
Vitloksrubbad pastrami
Panzanellasallad
Kalamataoliver och soltorkade tomater
Formaggio- taleggio, Gorgonzola och Pecorino
Pasta pesto med marinerade korsbarstomater
Basilikadressing
Focaccia och crostini
Tapenade

285 kr/person

Minst 15 personer

Parmaskinka
Bresaola — lufttorkat notkott
Salami Milano — klassisk mild salami
Coppa — lufttorkad flaskkarré
Kallskuren salviamarinerad kycklingfilé
Soltorkade tomater och kalamataoliver
Ortdressing
Blandsallad
Pastasallad med vinagrett och gronsaker
Focaccia

230 kr/person

Minst 10 personer




Teriyakibakad lax med varlok och krispig vitlok
Baobrod som fylls med langbakad flasksida smaksatt med
hoisin, syrad gurka och friterad 1ok
Kycklingspett med tare, kewpiemajonnas och sesamfron
Stekta dumplings med farsfyllning smaksatt med citrongras,
chili, lime och ingefara serveras med Chao ton
Tonkatsu, japansk schnitzel
Kimchi
Gurksallad med chili, vitlok, chinkianvinager och salladslok
Srirachamajonnas
Ris och furikake
Glasnudelsallad med soyabonor, rattika,

sockerartor, morotter och chili

385 kr/person

Minst 15 personer




Souvlaki pa flaskkarrée
Keftades pa lammifars, serveras 1 kryddig tomatsas smaksatt med
bl.a mynta och chili
Linssallad med melon, rodlok och persilja
Halkidikioliver
Grekisk paj med rostade gronsaker, soltorkad tomat,
spenat och fetaost
Ort- och vitloksmarinerad kycklingsfilé
Klyftpotatis med citron och chili
Grekisk sallad med tzatziki
Mixsallad
Lantbrod och smor

Fetaostsnurrar med havssalt och vitlok

275 kr/person

Minst 15 personer




Husets rostbiff med rostad lok
Kallskuren flaskfile
Kallskuren kycklingfilé
Ostbricka med brie- och adelost
Lokstallets potatissallad
Exotiska frukter

Smor, brod, kex och sallad

185 kr/person

Minst 6 personer

Gambas al Pil Pil med jatterakor 1 lime, chili och vitloksmarinad
Birria pa langbakad hogrev
Kycklingfajitas med farska gronsaker och koriander

Tillbehor
Tortilla och nachos
Creamed corn
Pico de gallo
Mangosalsa
Guacamole
Picklad rodlok
Bonsallad
Graddfil
Limeklyftor

Mixsallad

275 kr/person

Minst 10 personer.




Galler mandag—fredag, 11-14.
Varma gronsaker, sallad, brod och smor ingar till samtliga alternativ
Endast forbestallning, minst 10 portioner

Ugnsbakad laxfilé med limehollandaise och dillslungad potatis
135 kr/person

Fiskgratang med dill, fankal och purjolok, serveras med duchess
125 kr/person

Ortkryddad kycklingfilé med kall orts&s och réstekt potatis
125 kr/person

Chilihogrevsgryta med minilok, serveras med potatispuré
135 kr/person

Wallenbergare med graddsas, artor, lingon och potatispure
135 kr/person

Pytt 1 panna med stekt agg och rodbetor
115 kr/person

Gulaschsoppa med graddfil
105 kr/person

Pannbiff med stekt 1ok, rodvinssas, lingon,
inlagd gurka och kokt potatis
120 kr/person

Ceasarsallad
125 kr/person




Smorgastarta
105 kr/portion
Minst 6 portioner

Landgang
115 kr/st

Lokstallets kramiga potatissallad 1 spann
120 kr/kg

Farsk potatissallad med primorer och vinagrette 1 spann
120 kr/kg

Potatisgratang
105 kr/kg

Bearnaisesas
130 kr/1




Toast Skagen toppad med stenbitsrom
115 kr/person

Kraftbakelse pa kavring, serveras pa salladsbadd
med ortolja och vasterbottenflarn
115 kr/person

Sotad lax med soyaparlor och friterad panko, serveras med
rattiksallad och ponzumajo
115 kr/person

Kantarellsoppa med rokt sidflask och surdegskrutonger
100 kr/person

Handskuren carpaccio pa sotad ryggbiff, brynt lokcreme,
marconamandel, picklade senapsfron, parmesan, ruccola och
kallressad rapsolja med timjan
125 kr/person

Smalandska tapas pa planka;

Kraftsallad med artskott och solrosfron, lattrokt vildsvin,
plommonspackad flasksida med appelchutney,
blomkalspuré och lagrad cheddar
125 kr/person

Charkbricka;
Parmaskinka, bresaola, coppa, salami Milano, oliver, soltorkade
tomater, cornichons, tapenade, gammelknas och pecorino
105 kr/person

Burrata med dressad ruccola, rostade pistagenotter,
korsbarstomater, balsamico och krutonger
105 kr/person




Till samtliga fiskalternativ ingar sallad, husets brod och smor.
Som tillbehor kan man valja pa kokt potatis, ris, duchesspotatis,
dillslungad potatis eller potatistorn smaksatt med Vasterbottenost.
Fraga garna sa hjalper vi er att passa ihop tillbehor som passar!

Lattrimmad torskrygg med bryntsmorsas, savoykal med
hasselnotter, bonor och sidflask. Toppas med riven pepparrot.
245 kr/person

Varmrokt laxfilé med kall rom- och dillsas,
serveras med angade farska primorer
225 kr/person

Halstrad rodingfilé med Sandefjordsas,
saltrostade morotter och forellrom
230 kr/person

Graddbrasserad gosfile med vitvin, anjovis och tomat,
serveras med ljummen mangoldsallad
245 kr/person




Till samtliga varmratter ingar potatistillbehor, sallad, husets brod och smor.
Som potatistillbehor kan man valja pa kokt potatis, stekt kulpotatis,
potatisgratang, purjolokspotatis, potatiskaka och rastekt potatis.
Fraga garna efter hjalp sa hjalper vi er att passa ihop tillbehoren!

Helstekt flaskfilé med kantarellsas och baconfrasta haricots verts,
serveras med gelé
205 kr/person

Kryddstekt pluma med appelsky, bakad spetskal
och rostade gronsaker
205 kr/person

Helstekt oxfilé, cognacssas, serveras med sallad pa
padrones och korsbarstomater samt jordartskockschips
285 kr/person

Helstekt lagtempad ryggbiff toppad med ortsmor och parmastrossel,
serveras med ugnsrostade gronsaker och rodvinssas
245 kr/person

Dijon- och ortbakad lammrygg, serveras med fetaostgratinerade
gronsaker, grillade coctailtomater samt rostad vitlokssas
285 kr/person

Hjortfilé, toppad med strossel av rokt sidflask och kantareller,
serveras pa graddstuvad savoykal samt
rostade rotfrukter och blabarssas
285 kr/person




Fylld kycklingfilé med soltorkad tomat och fetaost, serveras med
tzatziki, balsamicosas och vitloksfrasta gronsaker
130 kr/person

Ankbrost med syrad rotselleripure, karamelliserad apelsin,
madeirasky, rostad morot och krispig ostronskivling
235 kr/person

Helstekt kalkon. Serveras trancherad med brysselkal, morotter,

appel, baconfrasta champinjoner, gelé och graddsas
195 kr/person

Serveras med sallad, brod och smor

Pasta linguine Frutti di Mare, blamusslor, vongolemusslor och rakor
185 kr/person

Salsicciapasta med rigatoni, farsk basilika och parmesan
185 kr/person

Varm pastasallad med flankstek och chimichurri
185 kr/person

Pasta pesto med ortmarinerad kyckling och korsbarstomater
155 kr/person




Yoghurtpannacotta med halloncoulis och rostad choklad
85 kr/person

Créme brulée med sasongens bar
85 kr/person

Pavlova med lemoncurd och farska bar
85 kr/person

Salt kolamousse med chokladganache, karamelisserade
pistagenotter och minimaranger
85 kr/person

Ostkaka med jordgubbssylt och vispad gradde
80 kr/person

Baskisk cheesecake, serveras med bjornbar
85 kr/person

Chokladfondant med blabar, halloncoulis och vispad gradde
85 kr/person

Chokladterrine med whiskymousse och passionsfrukt
85 kr/person

Appelpaj med vaniljssas
65 kr/person




V1 bokar mat den / 20

Lokal

Tid och plats for leverans

Vi hamtar maten sjalva

Forratt

Huvudratt

Efterratt

Buffé

Mingel

Vi onskar att Lokstallet bestaller och transporterar tarta.

Sorts tarta: Kostnad

Vi onskar hjalp med serveringspersonal

Kostnad

Ovrigt

Kostnad

Lokstallet Kund




Lokstallet Catering
Gronkullavagen 2
342 31 Alvesta
0472-146 50
info@lokstalletalvesta.se
www.lokstalletalvesta.se
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