


VI FIXAR GRILLNINGEN PA
JOBBET ELLER HEMMA!

Nagon som fyller jamnt? Dop eller konfirmation? Brollop?

Eller fest av nagon helt annan anledning? Oavsett tillfalle har vi
pa Lokstallet grillmenyer som kan passa.

Valj mellan flera olika fardiga menyer med olika teman eller sa
hjalper vi dig att satta samman den menyn du onskar.

Det ar bara fantasin som satter granser!

I alla menyer ingar 300 g kott ravikt om inget annat anges.

Om ni vill att en grillkock ska hjalpa er att grilla sa tillkommer det
425:-/timme inkl. grill, grillkol och tandvatska. Bokas minst

3 timmar inkl. resa.

Vi kan ocksa erbjuda er mojligheten att hyra porslin, glas, bestick
och dukar. Eller talt, mobler, dukar och serveringspersonal om sa
onskas.

Valkommen att kontakta oss!
Ola Johansson, Lokstallet Catering




Egentillverkade korvar och burgare
Lokstallets lammkorv pa kott fran Harlovs skafferi
Salsiccia med ramslok

100 g hogrevsburgare

Tillbehor;
Coleslaw
Riven romansallad
Rostad majs- och tomatsalsa

Picklad rodlok

Rostad 10k
Sotstark senap

Briochebrod

Lokstallets sesamkorvbrod

260 kr/person

Minst 25 personer




Marinerad kycklingfilé
Chilimarinerad flaskkarreé
Lammfarsbiffar
Timjanrostade klyftpotatis
Potatissallad
Vattenmelon
Coleslaw sallad
BBQ-sas
Vitloksdressing

Smor, brod och gronsallad

250 kr/person

Minst 25 personer




Citron-och ortmarinerad laxfilé
Helgrillad flaskfilé 1 bbgmarinad
Flankstek med pepparglaze
Grillad varlok och spetspaprika
Smashed potatoes med parmesan och timjan
Bulgursallad med ruccoladressing
Ugnsrostade rotfrukter med lime och grovsalt
Gronsallad med fetaost och oliver
Tzatziki
Tomat- och mangosalsa

Brod och smor

310 kr/person

Minst 25 personer




Pluma med farnkalsrubb
Entrecote med chimichurri
Lokstallets salsiccia med farsk chili
Grillad farsk spetskal med brynt smor
Ugnsrostad potatis
Tomat och rodloksallad
Mixsallad med ceasardressing
Rostad lok, BBQ bearnaise

Brod och smor

310 kr/person

Minst 25 personer
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Ort marinerad laxfilé
Salvia och vitloks marinerade lammytterfilé
Helgrillad ryggbiff
Grillade primorer- sparris, knippe morotter, varlok, spets paprika och

mini tomat.

Vitloksfrasta haricots verts

Grekisk sallad med fetaost och kalamata oliver
Risonisallad med pico de gallo-salsa och ruccola
Rodvinssas
Bearnaisesas
Potatis gratang
Mixsallad med granatapple

Husets brod och smor

345 kr/person

Minst 25 personer




Lagtempererad flaskkarré som grillas i ca 8 timmar
2 x Briochebrod
Picklad rodlok
Rostad 10k
Sallad, tomat och gurka

Vitloksdressing och BBQsas

180 kr/person

Minst 30 personer

2 x 100 g hogrevsburgare med briochebrod
Sallad, skivad tomat, rodlok och gurka
Cheddarost

Dressing

180 kr/person

Minst 30 personer
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Brisket
St Louis ribs
Bacon explosion
Grillad majs med chipotlemajo
Coleslaw
BBQ beans med sidflask
Klyftpotatis
BBQ-séas
Creamed corn
Mixsallad

Brod och smor

485 kr/person

Minst 25 personer




Yoghurtpannacotta med halloncoulis och rostad choklad
85 kr/person

Créme brulée med sasongens bar
85 kr/person

Pavlova med lemoncurd och farska bar
85 kr/person

Salt kolamousse med chokladganache, karamelisserade
pistagenotter och minimaranger
85 kr/person

Ostkaka med jordgubbssylt och vispad gradde
80 kr/person

Baskisk cheesecake, serveras med bjornbar
85 kr/person

Chokladfondant med blabar, halloncoulis och vispad gradde
85 kr/person

Chokladterrine med whiskymousse och passionsfrukt
85 kr/person

Appelpaj med vaniljssas
65 kr/person




Potatisgratang — 105 kr/kg
Lokstallets kramiga potatissallad — 120 kr/kg
Farskpotatissallad med primorer och vinagrette — 120 kr/kg
Potatissallad kramig eller med vinagrette — 90 kr/kg
Coleslaw — 90 kr/kg
BBQ beans med sidflask — 170 kr/kg
Creamed corn — 170 kr/kg
Grillade padrones — sasongspris

BBQsas — 90 kr/liter

Bearnaisesas — 130 kr/liter
Tzatziki — 90 kr/liter

Grillad halloumi — 215 kr/kg
Vegbiffar — 210 kr/kg

Lammbiffar — 250 kr/kg




Lokstallet Catering
Ola Johansson
Allbogatan 17, Alvesta
0472-146 50
info@lokstalletalvesta.se

www.lokstalletalvesta.se






