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Forellromstoppad skaldjursrora pa rostat surdegsbrod

Alt.
Rencheesecake pa kavring serveras med sockrade
lingon- rotfruktschips och graslok

VARMRATT
Vitvinspocherad rodtungafilé med hummersas, syrad

parllok och saltrostade mordotter, serveras
med mandelpotatispuré

Alt.
Helstekt kalvfilé med kramig balsamicosas, soyarostad
spetskal, semitorkade tomater och Vasterbottenpuck

DESSERT
Chokladmousse med salsa pa blodapelsin och granatapple,

toppad med crumble pa rostad choklad

Alt.
Citronpaj med vaniljkram och farska hallon

465 kr/kuvert

Aven vegetarisk meny finns




Lat oss pa Lokstallet Catering laga er nyarssupé.
Valj en forratt, varmratt och dessert som passar er.
Det ar inga problem att valja olika ratter.

Forratten och desserten ligger fardig att serveras.
Varmratten ar forberedd sa ni enbart behover varma
den enligt medfdljande instruktioner.
Avhamtas nyarsafton mellan 12.00—14.00.

V1 tillgodoser sjalvklart specialkost och
vegetariska alternativ.

Endast forbestallning senast den 29/12.

Begransat antal kuvert.

Betalas vid avhamtning med kort eller kontanter.

Boka pa telefon 0472-146 50 eller maila till info@lokstalletalvesta.se




Lokstallet Catering
Ola Johansson
Allbogatan 17, Alvesta
0472-146 50
info@lokstalletalvesta.se
www.lokstalletalvesta.se
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