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NARPRODUCERADE
MENYER FOR JULENS
ALLA KALAS!

Julbordet handlar om traditioner, favoritratterna maste finnas med
men aven inslag av fornyelse. Vi erbjuder flera alternativ till det
traditionella julbordet med olika serveringsalternativ sasom beman-
nade bufféstationer, tallriksservering och sharing.

Hos oss pa Lokstallet Catering anvander vi lokala leverantorer av
ravaror sa langt det ar mojligt och certifierade fiskleverantorer.

Ni kan valja mellan avhamtning eller utkorning, oavsett vad ni valjer
sa ar maten fardiglagad och upplagd pa fat — bara att servera!

Fraga garna oss om ni 6nskar hjalp med lokal. Vi kan aven erbjuda
mojligheten att hyra porslin, glas, bestick och dukar. Eller engangs-
material om sa onskas.

Vill du ha hjalp med dryck sa 16ser vi sjalvklart aven det. Vi har
cateringtillstand for alkoholservering och satter garna ihop ett
dryckespaket som passar dina onskemal.

Vilkommen att kontakta oss!
Ola Johansson, Lokstallet Catering
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Kalla delen
Loksill
Senapssill
Kraftsill
Lokstallets julsill med apelsin och nejlikor
Flader- och limesill
Stekt inlagd stromming
Matjessilltarta pa kavring
Inkokt laxfilé med dillmajonnas och sparris
Gravad lax med hovmastarsas
Varmrokt laxfilé med citronsmak
Agghalvor med majonnés och rékor
Griljerad julskinka fran lokala producenter
Husets rostbiff av innanlar serveras med potatissallad och syltlok
Rokt kalkonbrost
Akes kalvsylta med rodbetssallad
Smalandskorv med lingonchutney
Husets sallad med gronkal, granatapple och valnotter
Picklade gronsaker med smak av ingefara
Tva sorters senap
Vortbrod, husets brod och froknacke

Smor
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Gloggmarinerade revben
Omelett med champinjonstuvning
Rodkal

Brunkal

Dessert
Ostbricka med brieost, och julost
Kex
Hembakade kakor
Husets hemkokta godis
Godisskal
Ris a la Malta med barkompott
Polkapannacotta
Ostkaka med jordgubbssylt och vispad gradde
Fruktsallad

485:-/person pa plats hos er med var serveringspersonal

410:-/person vid avhamtning eller utkérning

Minst 25 personer.

Tillagg
Lokstallets glogg med russin, mandel, pepparkaka
och adelostkram

55:—/person




Loksill
Senapssill
Stekt inlagd stromming
Gravad lax med hovmastarsas
Inkokt laxfilé med dillmajonnas
Agghalvor med majonnés och rékor
Julskinka
Husets rostbiff med syltlok
Kalvsylta
Rodbetssallad
Rokt Smalandskorv
Senap
Vortbrod och smor
Kokt potatis till sillen
Janssons frestelse
Husets kottbullar
Prinskorv
[sterband
Omelett med champinjonstuvning
Rodkal
Ris a la Malta med barkompott, serveras i portionsskal

Pepparkaka

355:-/])91'8011 (minst 20 personer)
pa plats hos er med var serveringspersonal

295:-/])91’301‘1 (minst 10 personer)
vid avhamtning eller utkorning




Silltallrik
Loksill, senapsill, kraftsill, gubbrora pa kavring och stekt inlagd

stromming. Tillbehor vid sidan: hardost, froknacke och dillpotatis

Laxtallrik
Gravad lax med hovmastarsas, inkokt laxfilé med dillkram

och sparris samt varmrokt laxfilé

Kallskuret
Griljerad julskinka, rostbiff med picklad 16k, Akes kalvsylta och
graddbakad paste;j. Tillbehor vid sidan: Senap och rodbetssallad.

Korvplanka: rokt Smalandskorv, algkorv och lammkorv

Smavarmt
Janssons frestelse, kottbullar, revben,

1sterband, prinskorv och rodkal

Dessert
Ostkaka med fruktsallad, sylt och gradde
Pepparkaka och hemkokt godis

(2-6 portioner/upplagg)

485:-/person
vid bokning av minst 30 portioner ingar serveringspersonal




Kall tallrik
Tva sorters sill
Inlagd stromming med hackad 16k
Agghalva med majonnés och rakor
Gravad lax med hovmastarsas
Julskinka
Rostbiff med rostad 16k
Rokt korv
Kalvsylta med rodbetssallad
Billingeost och brieost

Vortbrod, sirapsbrod och smor

Varmt
Kokt potatis till sillen
Janssons frestelse
Kottbullar

Prinskorv

Isterband
Rodkal

225:-/person
vid avhamtning eller utkorning

Forbestalls minst en dag innan onskad leverans.




Fisktallrik
Loksill
Senapsill
Kraftsill
Stekt inlagd stromming
Gravad lax med hovmastarsas
Varmrokt lax
Agghalva med rakor
Billingeost och froknéacke
Dillkokt potatis

Kottallrik
Griljerad julskinka fran lokala grisar
Akes kalvsylta, rodbetssallad, Rokt Smalandskorv
Rostbiff av innanlar med rostad 16k
Graddbakad pastej med inlagd gurka

Gronkalssallad

Varmrattstallrik

Janssons frestelse, Kottbullar, Prinskorv, Isterband
Gloggkokta revben, Rodkal

Dessert
Polkapannacotta
Ris a la Malta med barkompott
Hemlagat julgodis, Pepparkaka
395:-/person
vid avhamtning eller utkorning

Forbestalls minst tva dagar innan énskad leverans.




Risgrynsgrot med socker, kanel och mjolk.
Tva bredda smorgasar med julskinka och garnering.

95:-/person

Risgrynsgrot med socker, kanel och mjolk.
Tva bredda smorgasar med julskinka och garnering.
Pepparkaka och struva

105:-/person

Agg och sill med picklad 16k pa grovt ragbrod

Inlagd stromming med hovmastarsas och karamelliserad 16k

Gubbrora pa kavring
Rakor pa agg och majo
Laxmousse 1 tunnbrod med sparris och dill
Kallrokt lax med pepparrotsgradde
Julskinka med rodkal och waldorfsallad
Rostbiff med remoulad och rostad 1ok
Kottbullar med rodbetssallad
Rokt kalkonbrost med mimosa och valnotter

Cheddar och Brieost med fikonmarmelad

60:-/st
vid avhamtning eller utkorning. Rekommenderas 3-4 st per person.




Lokstallet Catering
Ola Johansson
Allbogatan 17, Alvesta
0472-146 50
info@lokstalletalvesta.se

Boka har:
lokstalletalvesta.se

LOKSTALLET
CATERING



https://lokstalletalvesta.se/



